MAS QUE COPAS

COCTELES ‘FROZEN
CON BULLDOG

El éxito de Bulldog, |3 ginebra creada
por el neoyorquino Anshuman Vohra, es
innegable. Por eso este verano desciende
la temperatura de la copa y se convierte en
ingrediente estrella de sarbetes y cocteles
frozen en algunos de los més exclusivos lo-
cales de Madrid hasta mediados de sep-
tiembre. Bulldog contiene hasta doce es-
pecies botanicas procedentes de hasta
nueve palses, entre ellos amapola y ojo de

COMEINADOS DE VERANO.

dragon, recolectados en Turquia y China
respectivamente.

Para prepara un combinado frozen de
Bulldog se necesita azucar, agua caliente,
tonica, el zumo y a ralladura de dos limo-
nes o limas, y una dara de huevo, Se di-
suelve el azlcar en el agua y se deja en-
friar. Se mezcla la ginebra, la tonica, el zu-
mo y la ralladura, y se congela. Luego se
rompe con la batidora y se afade la clara
de huevo batida. Se congela de nuevo y se
sirve adornado con unas hojas de menta.

COCTELES FROZEN DE
BULLDOG

SE SIRVEN EN:

LOS GALAYOS (PLAZA MAYOR, 1)

EL PADRE (SERRAND, 45)

0°CLOCK {IUAN BRAVO, 25)
CORNER (MONACO, 1. POZUELO DE
ALARCON)
WRIASCO (CRISTO, 22. MAIADAHONDA)
PRECIOS: A PARTIR DE 9 EUROS.



