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La revisa ara seniFs en

Los Galayos: salones privados
para comer de lujo

Dijo Einstein que "en tiempos de crisis, vale mas que nunca la imaginacion”. Renovarse
o morir, que se diria ahora. Esto es lo que han hecho los hermanos Grande, Miguel,
Fernando y Alicia, al frente de uno de los restaurantes mas embleméticos de Madrid,
Los Galayos, en pleno centro y uno de los sitios donde siempre puedes comer, a todas
horas, un amoz de verduras, un buen bacalao o un cocido reconstituyente. No es que

estén evitando la crisis, porque a
ellos parece que no les afecta (doy
fe de que llenan...). Simplemente
ha llegado el momento de abrir dos
pisos que encima del restaurante
andaban sin usar. Con una buena
idea: abrir dos salones minimal
desde los que sobrevolar con

la mirada las alturas de la Plaza
Mayor. £l Refugio y El Altillo son
dos espacios para comidas y cenas
intimas (los camareros sclo aparecen
cuando 1l los necesites), reuniones
de negocios, conferencias (todo

lo técnico lo tienen preparado)

o celebraciones de fiesta. Y con
terraza, para darte un respiro...

Los Galayos esta en...

T Botoneras, 5-Plaza Mayor, 1.
Tel. 91 366 30 28.

Abierto: 365 dias, excepto la
noche del 24 de diciembre.
www.losgalayos.net

P

MENU PARA CELEBRAR
) - Entradas:
Croquetas de Gambas con Salsa
“Mojo de Marisco”
Las Tradicionales Patatas Revolconas de Avils
con Chorizos y Tor 5.

s i a la Plancha

€on Laminas de Saimon Ahumado.

Primer Principal:
. Sapito de Mar con Atroz Bomiba a la Marinera

Plate Principal:
Ce orte de Jomo de Ceb 300 gr) a la brasa con
tomatitos salteados ai comino y Patatas Fritas Ceseras

: Postre:
Brocheta de Frutas con Chocoiat blanco y Fondie
de Chocolate Negro

Café Natural Arsbica 1 Colombiza o Infusicn
Pastas de Te Artesarias.

‘Bebidas: .
Crianza-de fa Casa, Rioja 0.0
Blanco de la Casa, Ruedz p.O

Agtios Minerales '

PRECIO: 48 40 €




