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PERVERSIONES GASTRONOMICAS es un espacio de opinién que ofrece un punto de vista critico acerca de la industria agroalimentaria, de la restauracion, de la

actualidad enoldgica y de la cultura gastrondmica. Pretende descubrir el universo de la experimentacion, la democratizacion del gusto y las connotaciones culturales

de la gastronomia removiendo ideas culinarias, cuestionando conceptos y generando dudas

Ultima cena de la Generacion del 27 celebrada en abril de 1936 en Los Galayos

[a literatura

del 27 se sienta °

a lamesa

El centenario restaurante
madrileno, Los Galayos,
rememora la ultima cena que
celebro el grupo de escritores en
1936 con un menu que auna
cultura y gastronomia

Pedro Salinas publicé en
1933 «La voz a ti debida». La
alegriay la insatisfaccion perma-
nente del amor y el descubri-
miento entusiasta de existir a tra-
vés de otro. Aquel libro, escrito
como una sola meditacion sobre
la «<alegria de vivir sintiéndose vi-
vido» se convirtio, junto con su
desenlace «Razon de amor»en el
paradigma afectivo de generacio-
nes enteras de espainoles.
Podriamos reivindicar la ale-
gria de Salinas a través de una
mesa. Una mesa llena de alegria
favorece el intercambio de ideas
y sentimientos, recrea proble-
mas, facilita soluciones, hace bro-

tar confianzas y actitudes positi-
vas y refuerza la solidaridad y la
colaboracion.

Los hombres del 27 alcanzaron
su madurez creativa. Mientras se
agotaba la Republica, la voz de
esta Generacion imprimio a su
produccion literaria una calidad
lirica que colocaba a la poesia es-
panola en un lugar de privilegio.

Fue el 29 de abrilde 1936 cuan-
do, con motivo del éxito de la pu-
blicacion del quinto poemario de
Luis Cernuda, ‘Larealidad yel de-
seo’, un grupo de amigos y escri-
tores entre los que se encontra-
ban Vicente Aleixandre, Federico
Garcia Lorca, Pedro Salinas, Ra-

Fachada actual del Restaurante,

fael Alberti, Pablo Neruda, José
Bergamin, Manuel Altolaguirre,
Maria Teresa Leon, Maruja Mallo
y, naturalmente, el propio Luis
Cernuda, se reunirian en la que
tristemente, seria su ultima cena
juntos. Eran la Generaciondel 27.

90 anios después de la creacion
del grupo y 81 desde aquella sig-
nificativa cita en el que ya por en-
tonces era conocido como uno de
los mejores restaurantes de Ma-
drid, Los Galayos, en el 5 de la ca-
lle Botoneras esquina a la Plaza
Mayor, el evento se rememora
conun homenaje que une cultura
y gastronomia en el mismo lugar
historico.

El establecimiento se ha pro-
puesto recuperar la esencia de
esa cena con un menu basado en
las tendencias gastrondmicas de

la época. Lo que se cenod exacta-
mente en aquella ultima reunion
es unaincoégnitayquedoéen anéc-
dota, ya que el protagonista era
Cernuda. Con permiso del home-
najeado ausente, ahora sera el
menu el que adquiera el protago-
nismo, y Cernuda, sin restarle un
apice de mérito, claro, el que se
convierta en anécdota.

Pero no es un menu cualquiera.
Para elaborarlo se ha contado con
la colaboracién de Miguel Angel
Almoddvar, sociélogo, investiga-
dor y periodista especializado en
gastronomia, quien ha realizado
una gran labor de documenta-
cion gracias a la cual se han podi-
do averiguar los platos que proba-
blemente se sirvieron en aquella
celebracion. Segun Miguel Gran-
de, el menu que van a ofrecer es

todo un reto: “después de esta la-
bor de investigacion, vamos a re-
crear platos con los que estos afa-
mados poetas solian mantener
tertulias”.

En palabras del propio Almo-
dovar, “aunque no queda cons-
tancia conocida de los platos que
sesirvieron en aquel agape, noes
dificil deducir un menu de los
muchisimos que por aquellos di-
as se celebraban. Una de las prin-
cipales preocupaciones de la Se-
gunda Reptuiblica y muy especial-
mente de su presidente Manuel
Azana, fue la de mejorar la ali-
mentacion de los espanoles”. De
esta labor, y desde los medios,
también se encargé Carmen de
Burgos segun continua explican-
do Almodovar: “...Colombine,
una de las primeras corresponsa-
les de guerra espanolas y magni-
fica periodista, contribuyo decisi-
vamente desde sus columnas a
democratizar las normas del
buen gusto a la mesa, hasta en-
tonces reservadas a la aristocra-
¢ia;..”

El‘Menu Generacion del 27’ es-
tara disponible en Los Galayos
del 19 de abril al 7 de mayo, abar-
cando no solo la fecha de aquella
cena, sino también el Dia del li-
bro. Comienza con un coctel de
bienvenida, el Croquetelon que
Pablo Neruda les preparaba a sus
amigos ensu piso delaCasade las
Flores, a base de Cointreau,
brandy, zumo de naranja y cava,
seguido de unas Croquetas chis-
peras, con un punto picante para
diferenciarlas de las “manolas” de
Casa Manolo de la calle Jacome-
trezo. Continua con un Gran coci-
do parisién, tan a la page en su
momento y siguiendo larecetade
Colombine.

Avanza con unrico Bacalao bol-
chevique, que por aquella época
habian puesto de moda, de un la-
do Rafael Alberti y Maria Teresa
Leon, tras sus viajes a la URSS en
1932y 1934, yde otro los marine-
ros rusos que atracaban en puer-
tos espanoles. Prosigue el menu
con Carne mechada con guisan-
tes. Y se termina con un postre,
Arrozcon leche con helado de ca-
nela, que en aquellos dias habia
popularizado el Hotel Inglés.

Este agape historico no podia
menos que ir armonizado con un
vino joven como el que se pudo
tomar en aquella cena, un Tem-
pranillo 100% tinta de Madrid
etiquetado en exclusiva para la
ocasion. El precio del menu es de
40 euros (vino e IVA incluidos).

Tenemos ante nosotros una so-
fisticada y exquisita iniciativa que
demuestra que la gastronomia
debe potenciar sus valores conec-
tando con el capital intelectual y
reivindicando la cultura como un
recurso estrategico que dota de
alma ydasentido al hecho culina-
rio.



