SOBREMESA

VINO+ GASTRONOMIA+TENDENCIAS PA

ARA NUEVOS TIEMPOS

L MEJOR COCHINILLO EN...
LOS GALAYOS

Calle Botoneras, 5. Madnid. Tel.: 913 663 028.
www.losgalayos.net

Una came tierma y jugosa; la piel, crujiente. La Marca de
nnitlode '.‘_'-t‘.l:[‘i".-*l.'i comercializa solo animales enteros,

dos a las tres semanas de vida. Miguel Grande, gerente del

(41

este producto

ARMONIAS
COCHINILLO DE SEGOVIA

QUE TERNURA

Garanta Co-
de piel blanca
y carne rosada —con un peso en canal entre los 4,5 y 5,8 ilos-, que se
han alimentado exclusivamente de leche materna y fueron sacrifica-
‘entenario
restaurante familiar Los Galayos, nos explica que en su casa l:dhu_ml‘:
cocinandolo a bajatemperatura, durante cercade ocha

Tinto reserva 2008 »
Tempranillo y mazuelo

o D.O.Ca.Rioja+LaRioja Alta

v 15:50 (

Un nog@a compiejo, expresivo
y clasico, ha sido el compa-
fero perfecto para nuestra
apuesta culinana, Gran
equilibno, elegancia y Sntonia
entre ambos pues caminan
armaonicsamente hasta ¢l
final. El tinto alifia y sazona,
potencia, y SJUs aromas se
asocian con la piel crugiente
del cochimnillo. Esta unidn
Irvita a seguir probando.

Un maridage envolvente, sin
anistas, que hace de esta zona
vinicola una buena eleccion.

Granbazan X
tiqueta Verde

Blanco 2015 « Albarifio -

D.0O. Rias Baixas » Agro de

Bazan+9 €

Por sorprendente que pa-

rezca, la dternativa de este

blanco gallego ha dado un
resultacko excelente, Matri-
MoNIo POSItVO, aOMmatico,

noras, lo que nos daun cochinillo con unatextura de carne muytiermna refrescante y sugerente. El

ymuy desgrasada. Asi, es muy facil de comerynoresulta nad

L.os cechinillos que se r'mph anen e
una mismagranjay “s

'.j I‘Tu-,_q..l._i-._: -
€5 tablecimiento provienen 'in;=
nde madre de raza landrac yd 'der*'z;m.r n".

], VIiNO &ropa, envueive y apor-
ta un toque auice al plato
que de agun modo perfuma
al cochmnillo. El albarifio va
genial con ia peel crujiente dal
cerco. En & hinal de boca se
impone un poco la came.

La honestidad de la carne de un progucto
excelente, :'_'F_‘:.l.'_‘_ 0 Y CON gran arralgo, entra
N contacto Con 10 0DVIO ';' O NO tan obvio,
Afrontamos sin COMPIiejos ia DUrodja, ia acidez,
el tanino o la madera. Entre |os r:?'a'-uirclﬂzt.-s..
LN DOCO @e 1OA0.
CATA REALIZADA POR: ANA MUNES CASADO
SEUL CEPEDA Y MAYT AFRESTA
re m K s . A
Vifa Arana Valtravieso ,

Tinto reserva 2009« Tinto
fino, cabernet sauvignon
y meriot - D.O. Ribera

del Duero » Valtravieso
Bodegas y Vifledos - 24 €
cste reserva de ia Ribera
acompafia muy bien & co-
chinillo. Resuita un mariiaje
seno y coherente, aunque
el vino llega a transformar
igeramente el plato; le aporta
tambien mayor dulzura y le
confiere un paso cremoso
Resultado final satisfactorio.

Dominiode

let:a Cepas X
e_lf?h

Tinto 2013 «Mencia+D.O.

Bierzo « Dominio de Tares
«13 €

tl encuentro con este tercer
tinto no resulta equilibrado.
AanL,rP MO es el peor compa-
nero, sies verdad que asume
eXCeso oe protagonismo el
alcohol del vino, Resulta una
armonia cdida y algo agresi
Va, pues Se marca ura punta
vegetal procedente ge 10S
tanines del mencia. Ensam-
Diae pesado. La expenencia
pide un vind mas hecho.

Moét & Chandon
Imperial 6

Brut « Pinot Noir,

pinot meunier y
chardonnay « A.O.C,
Champagne - Champagne
Moét & Chandon-33 €

Expenmentar con un cham
pagne no ha resultado ideal
L2 union es correcta, No hay
NOLONO desencuentro, pero
tampoco compieicad alguna
Vino y plato avanzan por
separado, aunque es verdad
que la fusidn aporta frescura
gracas al carbonico y & co-
chinillo resulta mas graso



