Granh Cena Fin de Aho

APERITIVO DE BIENVENIDA

Jerez, Manzanilla, Cerveza, Sangria, etc.

ENTRADAS
Jamon de Bellota, Lomo de Guijuelo v Queso Manchego con picos
de Cidiz, nueces v almendras
Foie al Pedro Ximenez acompafiado de Pan de Carasau y Cebolla
Caramelizada
Abanico de Langostinos y Liamina de Aguacate con Ensalada
Gourmet

PRIMER PLATO
Bacalao Confitado sobre Migas Manchegas , Uvas y Prueba de
Matanza

PLATO PRINCIPAL
Medallones de Solomillo con Cebollas Glaseadas y Gratin
Dauphinois

POSTRE
Coulant de Chocolate con Grosellas
Festival de Duleces Navidenos
Café o Infusion
Licores.
Cava: Segura Viudas Brut Reserva

BEBIDAS
Vino Blanco: Hizan (Rueda D.O.)
Vino Tinto: Picardo Reserva (Rioja D.O)
Aguas Minerales

A LAS DOCE DE LA NOCHE, UVAS DE LA SUERTE AL SON DE LAS
DOCE CAMPANADAS, CON BRINDIS DE CAVA
Precio: 130,00 € (IVA incluido)
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