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PINCHOS | “Pinchos”

Tajada de bacalao 4,25 €
Fried small loin of codfish

Pulpo asado con puré de boniato 3,75 €
Roasted octopus with sweet potato puree

Oreja de lechdn a baja temperatura con salsa de mostaza y miel 3,45 €
Roasted and fried suckling pig ear with mustard and honey sauce

Anchoa de Santofia con tomate rallado y pan crujiente 3,60 €
/Virutas de foie de pato con frutos rojos y pan crujiente

Anchovy with tomato zest and crusty bread / Foie gras with red fruits and crusty bread

Tortilla espafiola o de espinacas con atin escabechado 3,25 €
Spanish omelette or spinach and tuna omelette

Croquetas: jamon ibérico, quesos y carabineros con mayonesa de Kimchi 4,45 €
Iberian ham, cheese and red prawns croquettes

Hamburguesa de vaca con queso 3,75€
Mini hamburger of beef with cheese

Morcilla de Burgos con pisto 3,40 €
Black pudding with ratatouille

Gilda o Banderilla 2,75 €

. Brochette of anchovy olives and chilly peppers / Brochete of olive, pepper, chilly pepper and pickle

DE PANES | Ofbreads

Bocadillo de pan de chapata con aros de calamar 4,50 €
Sandwich bread with fried squids rings

Bocadillo de oreja con salsa “brava” 4,70 €
Sandwich bread with pig ears and sauce

Bocadillo “Paquito” con cordero y achiote 5,90 €
Sandwich bread with lamb and achiote

Hamburguesa de vacuno 300 gr con queso brie, rucula 15,70 €
y bacon crujiente con patatas fritas
House beef hamburger 300 gr with bacon, brie cheese and arugula

2> ENSALADAS Y VERDURAS | Salads & Vegetables

1/2 racion Racion
Ensaladilla rusa con bonito del norte 5,00 € 8,35 €
Spanish potato salad with tuna
Ensalada César: con lechuga romana, tiras de pollo crujiente y 7,80 € 12,90 €
queso parmesano
Caesar salad with romaine lettuce, crispy chicken and parmesan cheese
Alcachofas naturales de Navarra con queso Idiazabal 15,80 €
Artichokes with “Idiazabal” cheese
Esparragos trigueros empanados con ali oli de cebollino 13,80 €
Fried green asparagus with alioli sauce
Ensalada de tomates variados con cebolla morada, 17,30 €
ventresca de atun, alifio de vinagre afrutado y AOVE
Tomato salad with onion, tuna belly and dressing of fruit vinegar and olive oil
Ensalada “kat” de endivias, kale, aguacate, croutons de garbanzos y anacardos 13,70 €

Kat salad, endive, avocado, kale, chickpeas and cashew croutons
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UN BUEN COMIENZO | Good start 1/3 racidn YL EEoR

: Jamon ibérico 100% bellota 15,10 € 26,50 €
. Iberian ham 100%

Tabla de quesos artesanos nacionales 10,00 € 17,00 €
Different kinds of spanish cheese

Virutas de foie de pato con frutos rojos y pan crujiente 10,00 € 17,00 €
Foie gras with red fruits and crusty bread

Croquetas caseras de jamon ibérico y de dos quesos 6,90 € 10,70 €
Iberic ham croquettes and cheese croquettes

Patatas revolconas con sus choricitos y torreznillos 5,40 € 8,90 €
Mashed potatoes with paprika, sausage and fried rashers

Torreznos crujientes de cerdo ibérico con sal Maldon 5,25 € 8,75€
Fried bacon rashers of iberian pork

Orejitas de lechon a baja temperatura fritas con salsa de mostaza y miel 10,75 €
Roasted and fried suckling pig ears

Patatas bravas con crujiente de cebolla 6,90 €
“Bravas” potatoes with hot sauce and crispy onion

Morcilla de Burgos con pisto 11,00 €
Black pudding with ratatouille

Z> COSAS DEL MAR | Ofthe sea 1/2racién  Racién

Zamburifias al horno con pico de gallo 19,50 €
Baked small scallops with pico de gallo

Pulpo asado con patatas con puré de boniato 19,80 €
Roasted octopus with sweet potato puree

Calamares de potera a la andaluza 16,50 €
Fried squid Andalusia style

Anchoas de Santofia con tomate rallado y pan crujiente 10,00 € 16,50 €
Anchovies with tomato zest and crusty bread

Puntillitas con huevos de corral y juliana de pimientos fritos 9,80 € 15,70 €
Baby fried squids with eggs, red peppers and green peppers

Croquetas de carabineros con mayonesa kimchi 9,80 € 16,50 €
Red prawns croquettes with kimchi mayonnaise

Brandada de bacalao 8,80 € 14,50 €

Pudding of codfish with olive oil and garlic

CARNES | Meats
1/2 raciéon Racion

Manitas de cerdo rellenas de rabo de ternera con cremoso de patatas 20,90 €
Pork trotters stufted with veal tail, with creamy potatoes

Callos de ternera a la madrilefia con pata y morro 9,80 € 16,90 €
Tripes “madrilena” style
Chuletitas de cordero lechal a la plancha 20,00 €
Grilled baby lamb chops
Albdndigas de secreto ibérico en salsa barbacoa casera 19,00 €

Iberian pork meatballs with our homemade barbecue sauce

Canelén XXL relleno de rabo, carrillada y morcillo de ternera 18,20 €
con reduccion de su jugo y salsa de queso Cabrales
Canelloni size “XXL” filled with beef and cheese sauce topping

Lomo bajo de vacuno mayor 350 gr con 45 dias de maduracion 20,70 €
Beef tenderloin major 350 gr with 45 days of maduration
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